KESTAVAN TULEVAISUUDEN OSAAMISLUPAUKSET

Ravintola- ja catering-ala

e Hyodynnan raaka-aineet taloudellisesti ja luovalla
tavalla.

e Hyodynnan varastossa olevia raaka-aineita FIFO-
periaatteen mukaisesti.

e Minimoin valmistus-, linjasto- ja lautashavikin.

e | ajittelen ravintolassa muodostuvan jatteen ohjeiden
mukaisesti.

e Osaan vaikuttaa omalla toiminnallani muodostuvan
biojatteen maaraan ja mahdollistan sen tehokkaan
jatkokayton.

e Toimin energiatehokkaasti. Saastan vetta, avaan
kylmalaitteiden ovet vain tarvittaessa ja kaytan
keittidlaitteita tarkoituksenmukaisesti.

e Osaan hyodyntaa raaka-aineita satokausien mukaan.

e Osaan valmistaa maistuvaa ja ravitsevaa kasvisruokaa.

e Suosin suomalaisia ja eettisesti kestavalla tavalla
tuotettuja raaka-aineita.

e Naen ravintolan kulttuurisen monimuotoisuuden
voimavarana ja kilpailuetuna.
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